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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls sont été élaborés par les cuisiniers des restaurants scolaires et validés par une diététicienne. Dans le
cadre du reglement CE n°11/692011 (ou reglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergenes. Contact restauration scolaire : 05 46 93 41 50.
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls sont été élaborés par les cuisiniers des restaurants scolaires et validés par une diététicienne. Dans le
cadre du reglement CE n°11/692011 (ou reglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergenes. Contact restauration scolaire : 05 46 93 41 50.



