NN SO Ees rives MENUS ET GOUTERS CENTRE DE LOISIRS
DU 09 AU 13 FEVRIER 2026

LUNDI 09 MARDI 10 MERCREDI 11 JEUDI 12 VENDREDI 13
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1.Gluten 8. Mollusques
2. Lait 9. Moutarde
3.Arachides 10. Sulfites Produits BIO Sous réserve LE SA\"EZ-VOUS ?
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Ces menus sont susceptibles de contenir des R Issu d‘g'xuio'ta!'or!s ou
traces de différents allergénes selon la touche 1 ' MAarids s d'ateliers de
du chef. Merci de vous renseigner auprés du o~y Fr-;ncog fabrications des
responsable de cuisine si besoin de plus F= g départements 16 et 17

d'informations

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas d'approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté, lis sont é1é elaborés par les cuisiniers des restaurants scolaires et validés par une dietéticienne. Dans le
cadre du régiement CE n*T/69201 {ou réglement INCO - Information des Consommateurs), nous vous informons que ies repas servis peuvent contenir des allergenes. Contact restauration scolaire : 05 46 93 4150




