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Goliters préparés
par le périscolaire
suivant cette liste. 5

1.Gluten 8. Mollusques
2. Lait 9. Moutarde
3.Arachides 10. Sulfites % Produits BIO Sous réserve
4 Fruits & coque 1. Soja E":.: Volaille francgaise d’approvisionnement
5.Ceuf 12. Céleri
6.Poisson 13. Sésame
7.Crustacés 14. Lupin St (et —4{_"\; @4&% Label rouge
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Ces menus sont susceptibles de contenir des Issu d'exploitations ou
traces de différents allergénes selon la touche g i . d'ateliers de
du chef. Merci de vous renseigner auprés du —g‘::/ Vlan[ggnczrégme dé;zt:tric;;\gzntﬁss1cée; .
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responsable de cuisine si besoin de plus —_—

eurre ,Yaourts'

MENUS ET GOUTERS CENTRE DE LOISIRS
DU 06 AU 10 AVRIL 2026

LUNDI 06 MARDI O7 MERCREDI 08 JEUDI 09 VENDREDI 10

Concombres vinaigrette
Radis roses beurre

2

(9)(10)

Boulgour aux petits
légumes
Haricots rouges, navets,
courgettes, carottes

(1) tr (3.4,9,10,12,13)

Hachis parmentier

{2) tr (1,4,9,10,12,13)

Yaourt nature sucré
(2)

Emmental

2

Galette bretonne
(M(2)() tr (4.1

Compote de pommes

Pain Miel Confiture

d'informations

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas d'approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. Ils sont été élaborés par les cuisiniers des restaurants scolaires et validés par une diététicienne. Dans le

- Fromage blanc E Lait b

Salade de tortis
poivrons rouges mais

(142)(10)

Carottes rapées
(9)(10)

Omelette a I'oignon et
emmental

Poisson pané

{(1(6) tr (2,5.8,11,12)
(2)(5) tr 1,4,9,10,12,13)

Flageolets Salade verte
(9)(10)
Eamembet Petit suisse nature sucré
2 (2)
Banane poire
Fromage |-% [|
= Comsote g ) Jw
Petit suisse Pate a Céréales
tartiner
LE SAVIEZ-VOUS ?

Le personnel de restauration cuisine avec
coeur et fait tout pour régaler les enfants

cadre du réglement CE n°11/692011 (ou reglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergenes. Contact restauration scolaire : 05 46 93 41 50.




